BIRYANIS
o LASSIS & SHAKES

44, Chicken Blryanl' ....................... 13 50 Manago Milchshake.B 4.50

Hanchenfleisch mit Reis, gekocht m\n: m‘édltlonellen 9 . 2

Gewtirzen, mild oder scharf Mango Lassi. 0,3l 3,30

= Lassi salzig.? 0,31 3,50

45. Lamm Biryani..... g 15,50

Lammfleisch mit Reis, gekocht rwlonellen

Gewdiirzen, mild oder sgharf = DESSERTS
46. Meeresfriichte Biryani.kS.......ccooeeveevercnenes 14,50 61. Gulab Jamun 3,50

Reis mit frischen Shrimps oder Fisch, gekocht mit 62. Indischer Milchreispudding mit PistazienZEt....3,50

traditionellen Gewurzen
47. Vegetanische BirYani. ... 12,00 alkoholfreie Getranke

Reis mit frischem Gemduse, gekocht mit Wasser....... 0,251 1,60

traditionellen Gewiirzen Coca Cols, Coca Cola light, Fanta%........ 0,331 2,00 Am Stadtg raben 39
48. Sindhi Biryani HAhnchen...........cooeevneeeees 13,50 Sprite, Mezzo Mix; Apelschorle........... 0,33 2,00

Reis mit Hahnchen und Kartoffeln, gekocht alkoholfreies Bier. 0,331 3,00 56626 And ernaCh

mit traditionellen Gewilirzen

Multivitaminsaft 0,331 2,40 .
49. gé?sdr?’:ltBLgnYl?nnfllelljsiwmdKar‘toffelngekocht15’50 Or‘a:\g:nsaff ............ 0,331 2,40 Tel.. O 26 32 = 490 14 10
= alkoholische Getranke Whatsapp 0152 03469723

mit traditionellen Gewiirzen
4 WeEIZENDIEN. ... saaeenes 0,51 3,60

) Bitburger PilS........oceceeceeseeeeeseeseesseeseens 0,31 3,00 L I e fe rs e rv I C e
VOM GRILL Lieferung in Andernach: Mindestbestellwert 20.-

Lieferung auBerhalb Andernach: Mindestbestellwert 30.-

50. Chicken Tikka Boti.bu....covceereeererereeeseeeseeneas 12,70 Allergene:
Gegrillte Hahnchenfiletwirfel in Joghurt und G A Weizen . .
m%gr‘ri‘%ieer‘t ahnchenfiletwirfel in Joghurt und Gewiirzen Sl pommar pos Cater'lng bis 100 Personen

51. ChickenMalai BOti.5........ooooooveeevereereeeeesesssssssenens 12,70 E Schalniichte (Cashew, Mandei, Pistzie) .ié’, Feiern im Restaurant bis 25 Personen

Gegrillte Hahnchenfleischwiirfel mariniert in Knoblauch e h\, -
griinen Chilis und Joghurt %‘ Q) Mittagsbuffet Di. - Fr.

52. Grilled Prawns.S.. . 15,00 i I RVSReaE=E 12.00 - 14.30 Uhr
Garnelen, Art des Hauses mariniert, im Tandoor gegrillt "Q

53. Eandﬁlor]i_' Shchar\]sc?llikﬁ ..... o - .é.....12,50 info@rehber-tandoori.de

egrillte Hahnchenfiletwirfel | Joghurt und Gewdrzen ;

ma%inier‘t mit Tomaten, Zwiebeln %nd Paprika WWW. reht_)er'tandoorl-de

54. Tandoori Chicken’.........fb. g e 12,50 Inh. M. Singh
Halbes Tandoori Chicken eing \d mariniert in
traditionellen Gewtrzen aromatist h gt\a\.gr‘llltlm Tandoor Besuchen Sie uns auf:
BEILAGEN W 'i r@

211. Pommes Frites (kleif):. 1,50 &

212. Pommes Frites (grof) 2,50 & 7 -

213. Nan Brot (frisch aus dem Tandoor)................. 2,20 Oﬁnungszelten'

214. Nan Brot mit Knoblauch.? 2,50 M_Ontag Ruhetag

215. Paratha.; 3,00 Dienstag - Samstag
ein dickes handwerklich aufwendiges Vollkornfladenbrot 12.00 - 14.30 & 17.00 21.30

ahnlich dem Blatterteig in Ol gebacken

216, Basmati Reis 2,50 Sonn- & Feiertags 17.00 - 21.00




a4 L
18. Bengen BhUPEa..........cwumiommmmessinsieses 10,20 + 39 Chicken Channa.B...oeooeesosesessseseseseseees 12,70
Alle Vorspeisen auf Wunwsch mit veganem im Tandoor gegrillte, purierte Aubergine in einer . f -~ . Hanchenfiletstiicke mit Kichererbsen, zubereitet in
9
Mango-Chutney milden Tomatensauce ._+<& einer aromatischen Currysauce
1. SAMOSA. Lot 2,80 (- NLUTR LA T S W ) 10,26  32. Chicken Karahil........ssmmn: 12,70
knusprige Teigtasche geflit mit Kartoffeln Blumenkohl mit Kartoffeln in einer samigen, Hahnchenfiletstiicke in einer wiirzigen Tomaten-
2. Beema SamoSa.i..... e 3,00 AT WA Zwiebelsauce garniert mit frischen Korianderblattern
knusprige Teigtasche gefilit mit Hackfleisch o0 Chan% Daal Palak.® 10.20
3. Prawns Pakora.S.... s 7,00 " Samig-wirziges Gericht aus gespaltenen Kicher- L AM M
saftige Garnelen mit gemahlenen Gewirzen im erbsen, Tomaten, Zwiebeln und Spinat
knusprigen Teigmantel goldgelb frittiert ; Zartes Lammfleisch vom Knochen befreit, wahlweise
4 BB, PAKOr .t s s e 4,00 Daal Gerichte . : T D
Blumenkoh! goldgelb frittiert im Teigmantel Linsengerichte der Klassiker der indischen Kiiche 33. Lamm Korma.Bi.eeseesssssesssans 0,00
5. Bengen Pakora 400 mit Basmatireis oder frisch gebackenen Nan Brot Lammfleisch zubereitet in einer traumhaft feinen, milden
OB e doicie NG icoonte ’ 21. Daal Makhai.........oewemee T At 10,20 T O ERn d landaln
6. Alu Pakora 4,00 Linsengericht mit gerdsteten Zwiebeln und Knoblauch Yk (L P s s o, 5 S 16,50
Kartoffelscheiben g0|dge|b frittiert im Te|gmante| 22. Daal Pal_ak ...... s e e 1 0,20 Lammfleisch mit Splnat und indischen Gewdirzen
Linsengericht mit Tomaten, Zwiebeln und Spinat 85. Lamm AGRAPI...............ccornrmrrereerremssremmssssesssserssene: 16,50
7. Mix Pakora........nneencssssesesessssesssessssesssssssnes 4,00 [l e i Tamaten. Zwisbeln. Boohshornkl
verschiedene Gemuse go|dge|b frittiert im Te|gmante| 23. Chana _Daal ..... srsrsse renenans 10,20 mmfleisc gekocnt In lomaten, wiebeln, Bochshornklee
Pakistanische Spizialitat aus gespaltenen Kichererbsen und Schwarzkiimmelsamen mit einer Sauce Tartare
" SUPPEN 2 BT e e e e
24. Daal Tarka......m. 10,20 Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und
8. gﬁg?ggcﬁgn%:rggggﬁsﬁ%%:naChAr‘tdesHausess,Bo gelbe Linsen, gekocht in einer wirzigen Sauce aus indischen Gewdirzen
gewUrzt und mit Sahne verfeinert Tomaten’ garnlert mit rotem Chlll’ Kimmel und Koriander 37 Bhuna LammaE......iiecicsessssssssssssssssssssnees 16,50
gekochtes Lammfleisch in einer wiirzigen Tomaten-
9. Daal Supp ................................................................ 4 00 Zwiebelsauce gar\niert mit frischen Korianderblattern
samige, kraftige rote Linsensuppe mit Knablauch 5
und ger\osteten ZW|ebe|n 38. Lamm CUI‘I"V ......... ML LU L L L L e N L e 1 6,50
Hanchenfilet, mal scharf, mal mild wahlweise mit gekochtes Lammtfleisch in einer Currysauce
SALATE Basmati Reis oder frischem Nan Brot 39. Lamm Tikka Masalas........rrvrevrerererenenns 16,50
. 25. Butt i s s s s Ra s AR neeen gekochtes Lammileisch in wurziger Tomaten-Zwiebelsauce
11. Gemischter Salat...........cremeerseresssesssssesnns 5,00 Hgncﬁgnﬁggzkﬂ'urfem gekocht in einer 13,90 garniert mit frischen Korianderblattern
Eisbergsalat, Gurken, Paprika, Tomaten, Mais
e, St L FISCH UND MEERESFRUCHTE
SeIeChior Baln i e ) 26. Ehlclﬁenf_lcturry '['n;llldl ...... S 12,70 40. S - . e
Blibnerfiletsticken &nchenfilet gewirfeln, gekocht in einer . Scampi Curry............. . .00
cremig- wirzigen Sauce Shrimps in einer pikanten, indischen Currysauce
VEGETARISCHE GERICHTE 27, Chicken KOMMa. 5. 1270 41 SCAMPi BAUNAS. ..o 14,00
. e Hahnchenfleisch zubereitet in einer traumhaft feinen, Shrimps in einer wirzigen Tomaten-Zwiebelsauce
Gt_amijseger'l_chpe mit feiner Wiirze, wahlweise milden Sauce aus Joghurt, Sahne und Mandeln garniert mit frischen Korianderblattern
N T RN = 4R Dot I e S oBi 28. Chicken Palak..C......oocoemsn 12,70 42. Scampi Palak Masalafl....v....14.00
Weichké&se mit Spinat, Zwiebeln, frischem Ingwer, ﬁ‘{?sissSlaggfnh:g}gﬁgﬁ%?ﬁﬁg?nat fein abgeschmeckt n,']sl’gs'p?rggte gﬁog?;'aceﬁnﬁgé"’ﬂé'v%g? omaten-Zwiebelsauce
Knablauch und indischen Gewdrzen
p “ 28 Fhicken Daal....... .. ... <00 sl E0R 12,70 43. Fish Coconut Curryfl... 14.00
15. @Iutl::c?lf:ldeS ............ nd ..... d ..... h ...... G ................. 1 0,20 Sl e i =i WUr‘zigen, fruchtig Fisch in einer milden Sauce aus Tomaten, Kokos und
artoffeln urd Spinat und indischen Gewtrzen sahnigen Sauce getrockenten Senfkérnern, garniert mit Curryblattern,
16. Mix SaRzi... RN s - coevoeveesserassisssessaraseinns 10,20 30. Murgh Archari 12.70 roten Chilis und Korianderblattern
Gernisghtes Siner samigwiirigen Sae N onaflet.gekaah i SHek GaU0 Bl Zwehei
17. Mattér’P ......... o 0 4 ool Tomaten, Bockshornklee und Fenchelsamen, serviert

grine Enbse !nd wiirzigem
Tomatensa-ug

— et

mit Sauce Tartare




	Seite 1
	Flyer_Speisekarte_Aussenseite.pdf
	Seite 1


